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lad a precios razonables

Con su emblematica ubicacién, integra buena gastronomia, una gran

bodega, los mejores cafés y una exquisita pasteleria artesana

N un marco incomparable,
en pleno corazén de Sevi-
lla, Casa Robles, uno de los
imprescindibles de la gas-
tronomia sewllana abri¢ el pasado 25
de Septiembre de 2008 el simbélico
establecimiento de Laredo.Aunque no
fue ficil, ya que, como explica Laura
Robles, repostera del establecimiento
¥ encargada del mismo, soportaron un
mar de criticas con respecto a la
remodelacién por parte de algunos

. medios de [a ciudad.

Laredo tiene una capacidad limitada
en su. interior, posee una barra con
taburetes,y 7 mesitas pequefias , desde

- las cuales'se divisa todo el entorno de

la plaza de san Francisco y aledafios del
ayuntamiento. Es por tanto vital y
esencial para el establecimiento las 17
mesas que posee en el exterior, en la
terraza que se comparte entre ¢l ace-
rado de Sierpes y la plaza de san Fran-
cisco. En total se puede hablar de una
capacidad de unas 25 personas dentro
y en el exterior de 60.

Y su especialidad son, sin duda algu-
na, los postres que elaboran en el
obrador de Laura Robles ubicado en
el centro, a la sombra de la Giralda

En Robles Laredo hay alrededor de
25 formatos diferentes de postres.
Clasificados en tradicionales, los elabo-
rados con el mejor chocolate y los
especiales, que son postres més atrevi-
dos elaborados con distintas texturas
presentados en sablés, pastas quebra-
das o macarons francés y sobre todo
teniendo en cuenta los productos de

- cada estacién.
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- Pero no sélo de postres pueden dis-
frutar los comensales de Robles Lare-
do ya que ¢l restaurante est4 concebi-
do como un nuevo proyecto que mari-
da perfectamente, una buena seleccién
de especialidades gastronémicas,

buena seleccién de vinos, (incluyendo
de altisima gama-para poder disfrutar a
copeo por medio de un sofisticado sis-
tema de presurizacién automatica que
mantiene el vino en su temperatura
ideal en atmgsfera cero, permitiendo
asi disfrutar de una copa de vino espe-
cial como si la botella estuviera recién
abierta), y una elaborada pasteleria

totalmente artesana expuesta en vitri-.

nas de (ltima generacién de frio seco,
como si de una joyerfa se tratara.
La carta aglutina. un total de unas

* treinta especialidades en todos los

niveles (chacinas, ensaladas, maridados

y alifios ensaladillas, guisos, fritos ,etc).
En general la carta se perfila con rota-
ciones de todos los productos por
igual, aunque ahora en este tiempo el
publico se decanta algo mis-por las
ensaladas, alifios, ensaladillas y tapas de

corte frio. También las chacinas, o los

variados de tapas, pero las pequefias
baguettes de pringd 6 de ali oli tem-
plado con langostinos gustan mucho. El
artucho de boquerocillos limpios en
adobo en cuanto a fritura, tiene espe-
cial mencion, o el shop suey con ver-
durillas al dente en soja roja, el foie a la
plancha, las exquisitas bolas de croque-

tas de carabineros, el huevo sedoso
con caviar y camembert... Laura Robes
recomienda el foie a la plancha, acom-
paiiado de una Copa de Dominus
Tinto de Yllera.

Robles Laredo es un lugar ideal que

 todas las ciudades ansian tener ya que

lo integra todo, buena gastronomia,
buena bodega, buen Café, e importan-
tisimo, exquisita pasteleria. Cierra a las
2 de la madrugada. Hasta esta hora
podrén disfrutar de la auténtica terra-
za exterior en plena plaza.

Laura Robles termina haciendo una
aclaracién al hablar de Robles Laredo:

Y &s que, dice, “a pesar del gran dafio

moral que nos produjeron no tene-
mos mds remedio aclarar que demos-
tramos por activa y por pasiva nuestra
inocencia de todo los dafios que nos
imputaron: algunos informadores de
opinion de algunos medios de Sevilla A
dfa de hoy nadie de las personas que
arremetieron contra nosotros nunca
pudieron demostrar grificamente ni
con nada, lo que dijeron. Asi pues, en
entre dicho queda su credibilidad ante
los temas de opinién de nuestra ciu-
dad. El tiempo pone a cada uno en su
sitio”,

¥ Aétﬁaimehté 1_:'i_é'njen_ v pos- &
_ tre nuevo preparado en vaso
que es como muy apetitoso ¥y
 fresquito; es una capuchina
‘emborrachada con licor de

Valvarena con esponjoso de

 frutos rojos y terminamos con
frutillas rojas. (cerezas, fram-

buesas, groseﬂas arandano, fre-
sas} y los sirven con una pipeta

de pure de fresas naturales.
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