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“Sevilla tiene gancho y no se puede comparar con ninguna otra”, asi describe Jus
Hobles la ciudad a la que prepara mesa y mantel cada dia desde hace rnas de 57 afo:
En 1954, con el patrocinio de su padre, abri6 su primer establecimiento en la calle Alvare
Quintero, donde comenzo6 su aventura entre fogones. Hoy cuenta con cinco restaurante:
servicio de catering y una saga de herederos dispuestos a seguir ampliendo un negoc
que ha pasado de padres a hijos conservando, eso si, la cocina tradicional.

Mucha gente désconoce que los inlclos de Robles estan vinculados ahora con la crisis sc ostd volviendo a imponer I apa fren

& los vifiedos de la provincia de Hualva, il plato. En estos Hempos, como n mis comienzos, hay q
Alis paifes ef mluirales ile Vilkidha il Meor Al [ silrn tirar e 1m 1T B
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i los mostos de Villalba, Yo lk Ahora que estd fan de moda frente a lo tradicional. 2qué opina

vkl W N ] e Y54, con 1X anos. mee hice la cocina moderna?

avamlaba e s
Cargs del jarin esbiEecrmaetitoy o AT L Migriteros, i Er Besleless Aljarale feseiios dlim cociieros i BhipeEios

“lengo buenos cocineros,
pero como mi mujer ninguno’
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LCual ha sldo la clave del &xito, ncluso en plena crisis? de olros palses, v eso es fundam

Aantener | Isamna Dimesa b stempre, basada en b cocing casa Joo g | priblico demanda e o cocina de nues
faddicrofial ¥ e calpdad, Esto e o, irabego. trmbayo v irs- |:-|-i|:-.. o confieso gquee w08 mids de cuclisiren
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ko siemipre wudandome, lengo biienos cocimenos 5l en algo ha tenido éxito es eligiendo las ublcaciones da los

er ningunao. Emperamos con los monteditos establecimientos. B (itima el de Laredo.
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Bodens o 18 calls Aheares Duinlere, 58, D rguisids 3 devecha: Tond Bendles,
i g0 do Judas Roblet y Juan Robles. La imagen & dal afdo 1964

Foivayrmin- coie di b Robiies

Para mi o= el termametro del wirismo CJLIE TS 151kl =
fque o5 lo primicro que se e, Yo lo comparo con 1a plaza de
San Marcos en Venecha, tene unas vists que hav que venir a
vertis, Mi padre me indicd ¢ camine v Hevamos 57 aios juntio
a la Garalda v la Caredral, S6lo wma cxposicion unmersil ha

hechao que mire al Aljarafe

La mayoria de sus negocios estdn en zonas peatonales,
LEs0 le ha beneficiado?

No'se ha inventado noda, B sonas peatonales va estin en
las gramdes ciudades. Yo por las obras nve que cermar tempo-
ralmente dos locales, pero después te alegras porque los esta
Mecimientos en estas ronas se resalorizan, Al final los que mas
I vanloram som ko genite de Toene Todi el que viene i Sevilla se
queda marmvillado v al final es un exite, Sevilla vene mucho

gancho vy ahorm en priimavera con cste &0l es incompanible

‘IL afno 1954, con 18

afios, me hice cargo del primer
establecimiento en Alvarez
Quintero. Por entonces contaba
con 12 metros cuadrados y un
camarerc”

Y que opina de la ley antitabaca?
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vierani v oabior b |'.|"a..l||- con los calentedores, A o mepor

perdemos algo en negocio pero ganaremos en salucd, sobo

tosthor para los irabaacdores

Casa Robles ha sido embajador de |a cotina sevillana, no stdo en 13
Expo del 92, sino en otros paises Lo ha notado en el turista que le
visita?

ir hostelero ha sido el AVE

v abwora las lineas acreas de Lo coste porgue a Ly geni F
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e ha sido el boca a o, En una ocasiom una

recomentada por unos sevillanos s o que habdan
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quie ser como uma adisina, e s il Venga Lres dias
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Desde luego la restauracién es un empleo vocacional y muy
sacrificado, y mds ahora en plenas fiestas primaverales.
whors cuando engo 76 anos o3 cuando empieso a disfro-
tar o la Semani Sant sin ener que isomarme por las venta.
as el restaurante de Alvorez Quintero. Mi Familia es m
colrale v NEIVIEINOS COdl OS] il interes Pasicn, Santa Mana »
Ban Esteban, de la que sov hermano desde hace 50 afos: 1a
Fera ox mbién especial por el ambicne de los wros, L vivo
en familia, con mi mujer, va gue s son mis hijos lios {jiie

csan al frente del negocio

Un negocio que avanza de generacion en generacidn.,

W hifs Ladira es una experia repostera que se ha formado
en cludades comin Paris v Bareelong v ahors suree a bos resia-
ranies, v mi hijo Pedro es el que esci al frente del negocio gue
ST S8 Ik .|||._;|'-|.|||.|.. Grackas a ellns si mpre hemos ido

[rnE dielante, som My Creativos y cmprendedores, Yo ahor

e Lamaadon i heecer de resla IS |-I.|:-||| i

Y despuis de 57 afos ha relomado Ia tradicidn de su padre en los
vinedos de Villalba

Ha sido una iniciativa que hemos iniciado hace relativ
meite poco, junto con Modesio, El Espigin, El Cairo v otros

empresanos hiosieleros con rafces en Villalha del Alcor, En Lis
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ahajn, wigia pangrimics 38 imiedor de Robles Placentingg.
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‘ ‘pﬂlﬂfﬂ' me

indico el camino y
llevamos §7 afios
junto a la Giralda

y la Catedral”

& la derecha, Jus Robles n
calle Placentine.

Abajo, el bar Robles Laedo, en
la plara de San Frarcison
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do con fa iva aurdcrona de Villalba v que esti wniendo
muy bucna acepiacion. No tene gue envidinr & ningian
otra, Hemox querido rendir homemige de alguna forma a
Lir |HI|'|III ) ue b Megmddo o conitr hosta con 1040 bl s

en b terra i s |n.|fiI||_-~._"

Al cierre de la edicion de esta revista conocia
la noticia de la concesion de la Medalla de la

Ciudad a Juan Robles. Un gran acierto.



Mark Delia. chaf del
Restaurante Robles
Aljarafe:

“Es una base de verduras
del puchero de la abuela,
patatina rellena de ropa
vieja, y aire de Sevilla.
Consta del puchero de la
abuela de toda la vida. ;Qué
alimenta mas que un
puchero? Y ;jqué radio
informa mejor gue Radio
Sevilla?

La similitud entre ambas: el
puchero te da una buena
nutricidn y Radio Sevilla te
llena de muy buena
informacidn, actual y veraz.
Con esta tapa, convertimos
un plato tradicional, en uno
vanguardista, que nos
muestra actualidad y
modernidad, que es lo que
encontramos en Radio
Sevilla. Consiste en
aprovechar al maximo todos
los ingredientes del
puchero. Y en el cielo de la
tapa, como las ondas de la
emisora: jOué es mas
caracteristico de Sevilla que
el olor de azahar y de sus
calles?"
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